
Feier des  
Champagners

100 ML І 750ML

Wein

100 ML І 750ML

F R A G E N S I E  N A C H U N S E R E R V O L L S TÄ N D I G E N  
W E I N K A R T E  M I T  Ü B E R  5 0 0 P O S I T I O N E N

C H A M PA G N E

Jean Sandrin, Tradition Brut	          14 І 92

Joseph Chevreau, Blanc de Blancs 	         19 І 120

Taittinger, Brut Reserve 	         21 І 140

Dom Perignon Brut vintage 2015	       55 І 355

C H A M PA G N E  RO S É

Billecart-Salmon, Brut Rosé 	        27 І 170

W E I S S

Wittmann, Grauburgunder		                  9 І 55 
Rheinhessen, Germany

Domaine St Antoine, Chablis		                 11 I 60 
Burgundy, France

Denizot, Sancerre 			                 13 І 80    
Loire, France

Agneli Viassone, Langhe Riesling		    65 	
Piedmont, Italy

Belargus, Ronceray Chenin Blanc		    125	
Loire, France

ROT

López de Heredia, Vina Cubillo Crianza� 11 І 63 
Rioja, Spain 					   
 
Cigliano Di Sopra, Chianti Classico � 12 І 75 
Tuscany, Italy

Château Margaux, Margaux du	    	             28 І 160 
Château Margaux 2018, Bordeaux, France 

Jasmin, Côtes Rotie “Giroflarie”�                     155 	
Rhône, France

RO S É

Miraval, Côtes de Provence � 12 І 75 
Provence, France

Hauscocktails

SUGAR SPICE & EVERY THING NICE � 16 
Tanqueray 10 Gin, Cranberry, Anis, Zimt-Grissini

FL AMENCO  � 16 
Madre Mezcal, House of Natural Taste Milano Bitter, 
Grapefruit

L A LUMIÈRE  � 18 
Christian Drouin Calvados, Orangen- und 
Kamillenmarmelade, Birnen-Apfel 

PEACHES AND DREAMS � 18 
Hennessy VSOP Cognac, Bulleit Bourbon, Rosmarin, 
Weißer Pfirsich, Yuzu

A L KO H O L F R E I 
 
PHONY NEGRONI  � 14 
Laori Juniper No. 1 „Gin“, Martini Floreale  
„Vermouth“, Sanbitter

TOFFEE POP  � 10 
Gesalzenes Karamell, Amaro Lucano Zero,  
Zitrone, Würziger Ingwer (Fun mit Rum: Plantaray 
Original Dark Rum für + 6 euro dazu)

TEA CHAMPAGNE  � 9 
Sprudelnder Oolong-Tee, Mélange Acidulée

U N S E R H A U S  I S T  C A S H - F R E E . 
A U S S C H L I E S S L I C H Z A H L U N G M I T  K A R T E N .

Martini Tray

Verōnika’s Martini Tray  32
T R O C K E N ,  B E S TÄ U B T  O D E R N A S S

Chopin Family Reserve Vodka, Kartoffel mit Antonius 
Kaviar & Sauerrahm, Mini-Pfirsich

Verōnika’s Alkoholfreies Martini Tray  16
Alkoholfrei: Laori Juniper No. 1 „Gin“, Laori Ruby No. 4 
„Aperitif“, Verjus & Martini Floreale „Vermouth“, Grüne 

Jumbo-Olive & Kandierte Kumquat

Hopfen

Bitte Fragen Sie unser Team nach unserer aktuellen   MP 
Auswahl an Flaschenbieren 	  
 

Kleine Gerichte

AUSTERN L A FAMILLE BOUTRAIS
Amulette N5, Algen & Mirin Vinaigrette  
6  S T ÜCK 26  /  12  S T ÜCK 52 

FISCH KROKE T TEN (4 ST ÜCK) � 12
Miso Mayonnaise  
UNSER  Z ERO-WA S T E-SNA CK 

HAMACHI & JAKOBSMUSCHEL  � 22
Kurz mariniert in Zitrusöl, Avocado, Korianderkresse, 
eingelegter kalabrischer Chili 

KNUSPRIGE PIEROGIS (3 ST ÜCK)� 12
Brew Bites, Kartoffel & Kohl,
Karamellisierte zwiebeldip
VEG A N

IN SALZ GEBACKENE BE TE � 14
Cashewcreme, Brombeeren, Blutampfer,  
Rote Bete-Dressing 
VEG A N

TATAR FINGER TOAST  � 19
Milchkalb, Wachtelei, Meerrettich, Schnittlauch 
  
POMMES FRITES� 8

K ÄSE VON LES ÉPICURIENS � 18
Selektion von 4 verschiedenen Käsesorten

Handheld

LOBSTERROLL  � 28
Kanadadischer Hummer, Sellerie, Challah

BAR VERŌNIK A BURGER � 22
100% grasgefüttertes Dry Aged Rind,  
eingelegte Zucchini, Comte Käse, Beaujolais  
Zwiebeln, Pommes Frites 

BAR VERŌNIK A VEGAN BURGER � 22
Chia Bun, Pilz Patty, Aioli, Rucola, 
Pommes Frites 
VEG A N

Desserts

K AROT TENKUCHEN � 10 
VEG A N 

VERŌNIK A DOUBLE CHOCOL ATE CAKE� 12
Kokosnuss 
VEG A N

* R O H E O D E R N I C H T  G A N Z  D U R C H G E G A R T E S  
F L E I S C H ,  G E F L Ü G E L ,  M E E R E S F R Ü C H T E ,  F I S C H O D E R 

E I E R  Z U  KO N S U M I E R E N E R H Ö H T  D A S  R I S I KO  E I N E R 
L E B E N S M I T T E LV E R G I F T U N G

Berlin Klassiker

Tacheles hat viele Leben geführt: wild, kreativ, 
trotzig. Diese Cocktails ehren diese Geschichte 

– ein Gebäude geprägt von Chaos und 
Kreativität, Schärfe und Schönheit. Ein Tribut in 
flüssiger Form: inspiriert von Berliner Weiße mit 
Schuss, Mexicaner, Club-Mate, KiBa und Pfeffi.

F112 - 15  
S A NF T,  EL EG A N T,  MA RK A N T  

Tanqueray 10 Gin, Lemke Weisse Bier, Himbeere, 
Orange, Waldmeister

 
ST UDIO CAMERA - 15 

ERFRISCHEND,  SPRI T Z IG ,  VERWÖHNEND 
Bulleit Bourbon, Apfel, Mate, Tonic Water, Ahorn

 
CAFÉ ZAPATA - 15 

WÜRZ IG,  KÜHN,  RE VOLU T IONÄ R 
Madre Mezcal, Geröstete Tomate, Passionsfrucht, 

Honig, Gewürze

 
F*CK BANKSY - 15 

MIN Z IG,  ROH,  C OOL 
Agricole Rhum, Minze, Melone, Pflaume,  

Vanille, Soda

 
CHERRY BOMB* - 15 

FRUCH T IG,  NOS TA LGISCH,  V IEL  SCHICH T IG 
Belvedere Vodka, Amaretto, Pekannuss,  

Banane, Kirschsorbet 
 

 * IN  Z US AMMENA RBEI T  MI T  SHEPA RD FA IRE Y

BIG APPLE GIMLE T -  17 
Gatsby Gin, Grüner Apfel Cordial, Limette

MANDELN MULE - 15 
Hartyakka Vodka, Adriatico Bianco, Zitrone, Ginger 

Beer, Schokoladenbitter
 

BERLIN BS - 14
Humboldt Alkoholfreier Gin, Basilikum,  

Limette, Zucker

Cocktails, die die vielversprechendsten neuen 
Spirituosen der Stadt in den Mittelpunkt stellen 
– ausgewählt wegen ihrer Individualität und mit 

Sorgfalt gemixt.

Emerging Spirits


