
Maitserännak, mille nüansirikkuse toovad esile hoolikalt kõrvutatud veinid, 
kokteilid ja õlled või siis hoopis kureeritud alkoholivabad joogid. Sind tervitab 3 
käiku – sea end valmis üllatusteks ja tule seiklema! Oled päeva jooksul teinud 
piisavalt otsuseid, las me kanname nüüd sinu eest hoolt. 

 Kokkadelt: 57 (külalise kohta) 
maja lemmikud: 25 (3 kureeritud ringi fotografiska veine)

Kokkade valik

Sommeljee valik: 38 (  ringi veine) 

Baarist: 28 (3 ringi kokteile) 

alkoholivaba: 24 (3 ringi mocktaile) 
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Tõstame klaasi uuele peatükile – Fotografiska Tallinna oma veiniloole!



2025. aasta suvel seadsime sammud Saksamaale Rheinhessenisse, kus toimetab 
Fotografiska kauaaegne sõber – viiendat põlvkonda südame ja hingega tegutsev 
veinimaja Dexheimer. Üheskoos blendisime kokku lemmiknoodid, valasime 
sekka oma tarkuse ja tunnetuse ning tõstsime esile nüansid, mis kannavad 
Fotografiska signatuuri. Tulemuseks on neli erilist, jätkusuutlikku ja 
mässumeelset veini – kaks valget ja kaks punast.



Just Red Enough; Low-Key Wild; No Fuss Weiß; Hölle, Yes! – neli veini, neli 
iseloomu, igaüks oma looga. Klaasid kõlagu, ja lugu jätkugu!


Tõstame klaasi uuele peatükile – Fotografiska Tallinna oma veiniloole!



2025. aasta suvel seadsime sammud Saksamaale Rheinhessenisse, kus toimetab 
Fotografiska kauaaegne sõber – viiendat põlvkonda südame ja hingega tegutsev 
veinimaja Dexheimer. Üheskoos blendisime kokku lemmiknoodid, valasime 
sekka oma tarkuse ja tunnetuse ning tõstsime esile nüansid, mis kannavad 
Fotografiska signatuuri. Tulemuseks on neli erilist, jätkusuutlikku ja 
mässumeelset veini – kaks valget ja kaks punast.



Just Red Enough; Low-Key Wild; No Fuss Weiß; Hölle, Yes! – neli veini, neli 
iseloomu, igaüks oma looga. Klaasid kõlagu, ja lugu jätkugu!


Panisse, salvei, aioli  8   



taramasalata  9

/ hapusaia õhik, siiamari



võioa määre, chimichurri  7



Hapendatud juurikad  6  

/ lisa akvaviidi shot + 3 



marineeritud oliivid  5 



kartuli-juuretise focaccia  4

/ kultuurvõi kukeseentega








sigur  15 
/ Niliste talu pirn, Kolotsi talu 
sinihallitusjuust, fermenteeritud 
katuseaia mesi





röstitud tarvastu saariku porrulauk  17

/ ajo blanco, chimichurri, 
soolasidruni kaste, “sinepi kaaviar”



      veinisoovitus: Hölle, Yes!




Põdra Carpaccio  19 
/ puraviku aioli, maapirni krõps, 
Timuti pipar 




siig  18 
/ Kuku talu ebaküdoonia cheong, 
tomati XO-õli, marineeritud õun




      veinisoovitus: No Fuss!







küüliku agnolotti  19 
/ marineeritud kukeseened, pruuni 
või pangrattato, kartulipüree, 
küüliku jus,




Kõrvits  17

/ Uustla talu praejuust, Fotografiska 
koji ja pruun või, astelpaju





Lähe talu porgandid  17

/ röstitud nuikapsa kreem, 
marineeritud nuikapsas, 

õhitud tatar



      veinisoovitus: Low-Key Wild




koha  26 
/ Võiste talu tomati gazpacho, tomati 
XO-kaste, soe suvikõrvitsasalat




hirv  27 
/ Muhe Mahe peedi ja õuna chutney 
kadakaga, idantatud rukkitera



       veinisoovitus: Low-Key Wild

    


