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MONDAY—SUNDAY 17—23

 
 

ATT BÖRJA MED/ TO  START WITH  
 
DU BÖRJAR MIDDAGEN MED EN HÄRLIG MIX AV SNACKS 

SOM SERVERAS I SHARING-STIL  
 
YOU WILL START THE DINNER WITH LOVELY  
MIXED SNACKS IN SHARING STYLE  
 

SALTGURKA lf gf veg (v)                       
med smetana och honung  

Pickled cucumber with smetana and honey

HUMMUS lf gf veg v                             
på fermenterad gråärta,grillade morötter, 
och ramslökskapris och hot sauce

Hummus on fermented gray pea,grilled carrots, 

spring onion capers and hot sauce

TOMAT lf veg (v)                              
på grillat surdegsbröd med cocktailtomater 
och libbstickemajonnäs

Tomato on grilled sourdough bread with  

cocktail tomatoes and lovage mayonnaise

GRILLAD RÖDBETA lf gf veg 
med fänkålsfärskost och semitorkade blåbär  
 
Grilled beetroot with fennel cream cheese  

and semi-dried blueberries

PADRONES lf gf veg v 
Fritterade svenska padrones 
 
Fried Swedish padrones

BOUQERONES lf 
med siklöja,vitvinsvinäger och grillat  
surdegsbröd (för 2 personer) 

Bouqerones with European Cisco,white wine 
vinegar and grilled sourdough bread  

(for 2 persons)

 
 

MAIN COURSE 
KÖKETS VAL AV VARMRÄTT 
 
CHEF’S CHOICE OF MAIN COURSE  

ATT AVSLUTA MED/ TO FINISH WITH

RABARBER OCH JORDGUBBSKOMPOTTE lf gf veg             
med vaniljmousse och bovetekrisp 
 
Rhubarb and strawberry compote  
with vanilla mousse and buckwheat crisps

SOMMARTÅRTA  
Sommarcheesecake med blandade bär 
 

Summer cheesecake with mixed berries 

SÄLLSKAP FRÅN 1 - 9 PERSONER SERVERAS RABARBER 

OCH JORGUBBSKOMPOTT

SÄLLSKAP ÖVER 9 PERSONER SERVERAS SOMMARTÅRTA 

PARTIES FROM 1 - 9 PEOPLE ARE SERVED RHUBARB 
AND STRAWBERRY COMPOTE

PARTIES OVER 9 PEOPLE ARE SERVED SUMMER CAKE

 
 
 
 

Vi förbehåller oss rätten för eventuella 
ändringar i menyn då vi alltid jobbar utifrån 
säsong och vad naturen har att erbjuda just nu.

We reserve the right to make any changes to the 
menu,as we always work based on the season and 
what nature has to offer right now. 

LF/GF/MPF/VEG/V – prepared without lactose/gluten/dairy or vegetarian/vegan

(LF/GF/MPF/VEG/V) – can be prepared without lactose/gluten/dairy or vegetarian/vegan

 
                                                         SATT SOMMARMENY / SUMMER SET MENU   
                                                    FÖR ALLA BOKADE SÄLLSKAP GÄLLER DENNA FASTA MENY  
                                  THIS SET MENU APPLIES TO ALL RESERVATIONS 

                                                      650 SEK/PP  
                                                                           (BEVERAGE ARE NOT INCLUDED)
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COCKTAILS BY FOTOGRAFISKA 
Fotografiska’s Frozen Strawberry Daiquiri� 155
Made with our own Echo beer destilat

Fotografiska’s Echo Mule � 155
Made with our own Echo beer destilat 

Fotografiska’s Gin & Tonic� 155
Our own gin with Swedish organic tonic

Limoncello Spritz by Fotografiska                     155 
Limoncello with sparkling wine and basil 

Röd spritz Stockholm bränneri                       155 
Stockholm’s aperfif based on lingonberries  
and apple cider with sparkling wine

Pink Paloma Stockholm bränneri�  155
Based on SB Pink Gin, grapefruit soda 
and hand-squeezed lime juice

Pink Negroni Stockholm bränneri                   155
Pink negroni with pink gin,  
rescued grape skins and aromatic apple wine

Pink Negroni Sbagliato Stockholm bränneri�155
Pink negroni and sparkling wine  

MOCKTAILS  Stockholm bränneri
Rhubarb mocktail with ginger and mint                 45
Strawberry mocktail with tomato and basil        45 
Spicy Pink Paloma with grapefruit                        45

RED WINE� GL/BTL
El Mago Chalupa Mencía� 125/575
Bierzo,ES 
 
Boischampt Julienas� 145/675
Beaujolais,FRA

Ancarini Sangiovese� 165/775
Emilia-Romagna,ITA 

WHITE WINE� GL/BTL
Blanc Bec Fumé Savignon Blanc� 125/575
Osmin Pyrene Sud-Ouest, FRA 
	                   
Becker Family Chardonnay� 145/675
Pfalz S,DE 

Timorasso Derthona                                         165/775 
Fontanafredda,ITA

ROSÉ AND ORANGE WINE� GL/BTL
Rosé vom Zweigelt� 145/580
Jurtschitsch, AUT

Parajes Orange� 135/645
Macabeo,ES

WINE COOLER 
Trocawine - Wine cooler                                            95 
Upcycled wine cool, 25 cl,6%

SPARKLING WINE� GL/BTL
De La Vega Cava no 175                                     125/625 
Cava, ES

Tiphaine Rosa, Rosé, Rosam                          145/795 
Sparkling rosé, FRA 

Philipe Gonet Brut � 165/990
Champagne, FRA

Philipe Gonet Ter Blanc de Blanc � 1450
Champagne, FRA

SWEDISH CIDER
Craft Cider � 105
Värmdö, SWE, semi-dry, 33 cl, 4,5 %

NORDIC BEER
Brooklyn Lager � 85
Draft, 33 cl, 5,2 %,SWE

Brooklyn Pilsner� 85
Draft, 33 cl, 4,6 %,SWE

Brooklyn Stonewall IPA� 95
Draft, 33 cl, 4,6 %,SWE

Organic Gluten Free Lager� 95
Stockholm Brewing, 33 cl, 4,7 %,SWE

ALCOHOL FREE DRINKS
Fotografiska’s Kombucha � 75
Seasonal flavor, 20 cl

Owlighoul Citrus soda� 45 
SWE, 33cl, 0%  
 
Owlighoul Crab Queen Strawberry soda� 45 
SWE, 33cl, 0% 

Blanc de Blancs Sparkling� 75
OddBird FRA, 0%

Sparkling white currant                                           55 
Rudenstam, SWE, 33 cl, 0% 
 
Alcohol Free Brooklyn IPA � 65
33 cl, 0,4%

Apple Juice� 45
Värmdö, SWE, 33 cl, 0%

Real Kola Törst� 55
SWE, 33 cl, 0%

Real Kola Törst Sugar free� 55
SWE, 33 cl, 0%

Real Raspberry Törst� 55
SWE, 33 cl, 0%

Sparkling water � 25
20% goes to WWF – Save the Baltic Sea


