
BAR CLARA CLASSICS

BARTENDERS CHOICE

Bitte informieren Sie unser Barteam über  
etwaige Allergien.

Wir sind ein bargeldloser Betrieb und akzeptieren 
ausschließlich Kredit- oder Debitkarten.

L U S T  A U F  E T W A S  S P O N T A N E S ?  
Frag unser Barteam nach etwas außerhalb der Karte, 

speziell für dich gemixt.

F R I S C H

S A F T I G

P A R F Ü M I E R T

TACHELES 54  	 14
Sipsmith Sloe Gin  

 Himbeere | Litschi | Birne 
Rose | Verjus

K R Ä F T I G

A R O M A T I S C H

K O M P L E X

JETL AG   	 14
Bulleit Bourbon | Acqua di Cedro  

Zitronensäurelösung  | Freimeister  
Amaro | Bitter Gran Classico

Z I T R U S F R I S C H

H E L L

E X O T I S C H

YUZULITA  	 15
Don Julio Blanco  

Yuzu Sake | Olivenöl  
 Limette

E L E G A N T

S P R I T Z I G

Z A R T

KYLIE MINOGUE  	 15
Belvedere | Maracuja 

Vanillelikör | Zitrone   
Zucker | Champagner



BUBBLY AFFAIR

RECRAFTED LEGENDS

L E B E N D I G

H E L L

S P R I T Z I G

K R Ä F T I G

I N T E N S I V

S A M T I G

F R I S C H

V E R S P I E LT

A R O M A T I S C H

S T R U K T U R I E R T

B I T T E R

E L E G A N T

K R Ä U T R I G
E R F R I S C H E N D
V I E L S C H I C H T I G

W Ü R Z I G
T R O C K E N
R U N D

T R O P I S C H
C R E M I G
I N T E N S I V

W Ü R Z I G
E R D I G
S Ä U E R L I C H

MANDARINE SPRIT Z	 13

CL AR A ESPRESSO MARTINI  	 15

P!NK	 14

RUBINO	 17

BR ANCA DAY  	 13

DIRT Y CL AR A 	 16

TROPIC THUNDER  	 15

MARGAROOT Z 	 15

Aperol  
 HNT Amalfi 

 Prosecco | Soda

Caffè Borghetti 
Belvedere |  Gondo AA  

Punt e Mes | Zuckersirup

Belvedere | Basilikum  
Fusetti Mexico   
Erdbeer Soda

Hibiki | Cointreau  
Campari | Noilly Prat  

 Dolin blanc

Antica Formula  
Branca Menta | Pino Mugo   

Wassermelonen Soda

Belvedere | Tanqueray No. 10  
Manzanilla | Dolin blanc  

Cornichons

Santiago de Cuba Blanco | Cocchi 
Americano | Verjus | Ananas-Soda 

Kokos-Ingwer-Schaum

Don Julio Blanco | Madre Mezcal 
Karotten-Cordial | Säurelösung 

Chili-Tinktur



ALKOHOLFREI

F R I S C H

S A F T I G

P A R F Ü M I E R T

T R O P I S C H

C R E M I G

I N T E N S I V

Z I T R U S F R I S C H
H E L L
E X O T I S C H

TACHELES FREE	 14

TROPIC LIGHTNING	 15

YUZULITE 	 15

Seedlip | Himbeere 
Litschi | Birne 
Rose | Verjus

Almave Ember | Martini Floreale 
Verjus | Soda 

Kokos Ingwer Schaum

Almave Blanco 
Limette | Yuzu 

Olivenöl

CHAMPAGNE + WEIN

Folgen Sie uns @barclara.berlin

CHAMPAGNE	 0.1L |  0 .75L

WEISS WEIN	 0.1L |  0 .75L

ROT WEIN	 0.1L |  0 .75L

ROSÉ	 0.1L |  0 .75L

15 | 92

19 | 130

8 | 48

10 | 65

12 | 75

9 | 55

12 | 67

Jean Sandrin, Tradition Brut

Taittinger Brut Reserve

Riesling, Rötgerding - Mosel, Germany

Barbera d’Alba Superiore, Sottimano 
Piedmont, Italy

Miraval, Perrin & Jolie-Pitt  
Provence, France

Mennetou-Salon Sauvignon Blanc,  
Henri Bourgeois, Loire, France   

Bourgogne Pinot Noir, Nicolas Gauffroy  
Burgundy, France  



HUNGER?

BEER + SOFT DRINKS

CHIPS 	 3

GER ÄUCHERTE MANDELN  	 5

OLIVEN MIT ZITRONE 	 7

KLEINE FUET-SAL AMI 	 7 

POMMES FRITES 	  8
 
LINSEN FAL AFEL BITES (3) 	 9,5 
Serviert mit Tahini Dip 
 
TARTARE FINGER TOAST 	 19
Kalb | Meerrettich | Schnittlauch
 
CRISPY PIEROGIS (3) 	 12
Kartoffel | Kohl | Karamellisierte Zwiebel
 
FISCH KROKET TEN (4) 	 12
Miso Mayonnaise
 
LOBSTER ROLL 	 28 
Hummer | Sellerie | Challah
 
VERŌNIK A BURGER  	 22
Dry Aged Rind | Comté | Zucchini | Zwiebel | Pommes
 
MUSHROOM BURGER 	 22 
Chia Bun | Pilz Pattie | Aioli | Rucola | Pommes
 
K AROT TENKUCHEN   	 10
Serviert mit klassischem Icing 
 
VERŌNIK A CHOCOL ATE CAKE 	 12
Serviert mit Kokos Eis

NOAM 	  7

R ADEBERGER (ALKOHOLFREI) 	 5

RED BULL 	 4

FRIT Z KOL A |   SUPER ZERO	  3,5

THOMAS HENRY 	 3,5
Tonic | Spicy Ginger | Pink Grapefruit  

AQUA MONACO SPRUDEL 	 4


